
L'ALCOVE
domaine de roiffé
Servi le Midi en semaine  

Toutes nos viandes sont d'origine française.  Nos produits sont Fait Maison. Une carte des allergènes est à votre disposition. Service inclus

POUR COMMENCER
à partager

MENU GOLFEUR - 23€ 
Bavette VBF (180gr), Confit d'échalotes, Frites ou Penne et Salade

ou 
Penne Végétariennes aux Légumes d'été, Crème de Piquillos et Parmesan

ou 
Salade César

ou 
Suggestion du Moment 

-
Café Gourmand 

ou 
Crème glacée artisanale

ou 
Dessert du Moment 

-
1 verre de vin ou 1 chose (33cl) ou 1 stella (25cl) 

 
 

La Planche de Charcuterie 

      La Petite planche 15.00€ 
      La Grande Planche 26.00€

Les Calamars à la Romaine 8.00€

L'Ardoise de Saumon Fumé 16.00€

La Planche de Fromages

    La Petite Planche 14.00€
    La Grande Planche 25.00€

L'Assiette de Terrine de campagne 
au poivre vert  7.00€

Les Croquetas  9.60€

Rillettes de Porc maison, Charcuteries locales,
Beurre au Piment, Pickles et Condiments. 

Sainte Maure de Touraine, Comté, Crottin fermier
bio, Fourme d'Ambert, Gelée de vin rouge maison,
Chutney de Poire au Layon

(6 pièces) - Sauce Tartare

Saumon Fumé maison, Crème Fraîche, Echaillons,
Citron, Aneth

Demandez notre Cocktail du jour 9.50€

(6 pièces) 

DU CÔTÉ DES ENFANTS 12€
de 3 à 12 ans inclus 

 Steak Haché à la main 
ou 
Filet de Saumon 

Glace à l'eau 
ou 
Fromage blanc et coulis

Un jus de fruits ou un Sirop à l'eau 

Servi avec Purée de Patate douce, 
Frites ou Légumes de Printemps

Le Tartare de Boeuf Charolais 18.00€ 

DU COTÉ DES DESSERTS
 

L'Entrecôte Pays de Loire 28.50€

DU CÔTÉ DE LA BRASSERIE

300 Grammes

Bol de Salade 3.00€
Portion de frites, penne, pommes grenailles 
ou légumes du moment 4.50€
Supplément Sauce 2.00€

La Salade César 17.00€ L'Assiette Italienne 17.50€ 

L'Avocado Toast  15.00€ 

Le Burger du Domaine 19.50€
Pain de la Boulangerie de Montsoreau, Gouda de Touraine
de la Maison Vazereau, Viande Charolaise VBF,
Oignon Rouge, Tomates,  Salade & Frites - Sauce BBQ 
Supplément Œuf 1.50€      Supplément Steak (180gr) 4.00€

Le Dessert du Moment 7.50€ 

La Crème Brûlée   7.50€ 

L'Assiette de 3 fromages  7.50€
Sélectionnés par un MOF 

Le Riz au Lait Gourmand 7.00€ 
Caramel au Beurre salé et Mendiants de Fruits Secs 

La Salade de Fruits de saison  7.50€

Noix de Coco, 
Copeaux et coulis Chocolat. 
Vanille de Madagascar et Noix de Pécan. 
Sorbet Fraise Senga. 
Sorbet Mangue Alphonso d'Inde, 
Chocolat de Tanzanie et Noisettes 

180 Grammes - Préparé ou non 

Toutes nos viandes sont servies avec 2 accompagnements au choix (Frites  ou  Penne et Salade ou Légumes du moment) ainsi que
d'une Sauce au choix (Roquefort, Echalotes ou Poivre) . 

La Suggestion du moment 13.90€
Pain de Campagne toasté au Fromage frais,
Écrasé d'Avocat et Œuf au plat. 
Supp. Saumon Fumé maison 3.00€ 

Les Penne Végétariennes 14.00€ 

à la Vanille bio de Madagascar 

Le Café/Thé Gourmand 10.00€ Le Pot de Crème glacée artisanale 6.30€ 

Salade verte, Poulet émincé, Croûtons, Parmesan,  Crispy
Bacon, Sauce César 

Roquette, Jambon Cru, Coppa, Mozzarella, 
Caviar d'Aubergines, Courgettes grillées, 
Tomates Cerises confites, Pickles d'Oignon, Pesto, 
Câprons et Poivrons marinés 

Penne sautées aux Légumes d'été, Crème de Piquillos, 
Pesto de Roquette et Parmesan 

Les Penne à la crème de Parmesan 
et Serrano 14.50€ 

Le moelleux au Chocolat 8.00€
Glace à la Vanille de Magagascar 


